
Nous sommes entièrement à votre écoute 
pour préparer selon vos souhaits : 

homard, huîtres, terrine de foie gras  
ou tout autre mets qui vous plairait. 

Pensez à notre service traiteur toute l’année !

www.lagloriette.net

Idées cadeaux !
Traiteur à emporter

Cette année, retrouvez nous sur le marché de Noël  
de Marche en Famenne  ou directement au resto-boutique  
afin d’emporter votre foie gras, saumon fumé et mariné ,  

confits, crustacés ainsi que nos spécialités  
pour vos apéros et colis cadeau.

Spécial Fêtes !

+32 (0) 84 37 98 22
Rue de Bastogne, 18 

6900 Marche (Hollogne)
info@lagloriette.net 

Pensez à nos  

chèques cadeaux, 
la certitude de faire plaisir!

Envie d’évasion ?  
Laissez vous tenter par un séjour  

dans notre charmant Hôtel***



(1 entrée froide, 1 entrée chaude, 1 plat et 1 dessert)

Entrées Froides Prix à la carte

Notre fameux foie gras «maison», coing,  

granola au Sichuan, petit pain sucré  ........................................... 20,00 €

Le pâté en croute de faisan, choux blanc  

et pomme verte fermentés  ...............................................................  18,00 €

La truite saumonée fumée, crevettes grises  

et concombre, croustillant au fenouil  .........................................  17,00 €

Entrées Chaudes
Les Saint-Jacques poêlées servies en coque,potimaron, 

sot l’y laisse de poulet, fumet au curry  .....................................  19,00 €

Les ravioles de cabillaud et homard,  

coco, citronnelle et poireaux  ...........................................................  19,00 €

Le croustillant de volaille et ris de veau,  

velouté de volaille  ................................................................................... 19,00 €

Plats Chauds Prix à la carte

Le sauté de biche en cuisson longue au vin rouge, 

légumes d’hiver et petite pomme au four  ............................... 19,00 €

Chapon farci, pleurotes, potée de choux,  

jus brun à l’ail noir  ..................................................................................  22,00 €

Parmentier de joue de boeuf, macaire aux lardons,  

jus réduit au poivre vert  ......................................................................  20,00 €

Desserts
La bûche Dulce de lèche - passion  .................................................  9,00 €

Le parfait chocolat - noisette - Yuzu  ...............................................  9,00 €

Le camembert « Saint Séverin » affiné  

et croustillant pomme-poire  ................................................................ 9,00 €

Nous prenons les commandes jusqu’au :

• mercredi 18 décembre pour Noël  
(ou dès que le nombre maximum est atteint). 

• mercredi 25 décembre pour le Nouvel An 
(ou dès que le nombre maximum est atteint).

Tous nos menus sont accompagnés de pains Maison.

Pour que votre réveillon soit une réussite, nous joindrons  
une note d’information à votre commande.

Menu à 60€

Notre Plateau de fruits de mer ( 1/2 homard, huîtres,  
coquillages, ….) et notre pain au levain  .............................. 62,00 € p/p

Pour votre Noël

La Gastronomie du marché  
en toute simplicité à la maison

Découvrez notre choucroute « Gloriette » à emporter 

(5 viandes et garnitures) ........................................................................  24,00 €

Pour le 1 er Janvier


